
Bar Gun Cleaning Procedures 

Bar Gun Nozzle 
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1. Clean Bar Gun. In a small bucket, swish around  Bar Guns in warm water 

for no longer than one minute to remove syrup from gun frame. 
Remove nozzle and use brush to remove syrup build­up.  Rinse again 
if necessary. Allow to dry at room temperature. 

2. Clean drip cup.  Pour warm water down drip cup. 

Note:  DO NOT USE ammonia, bleach, steel wool,  scouring pads, or 
abrasives when cleaning bar guns. 

WEEKLY 
1.  Sanitize Bar Gun. In a small bucket, swish around Bar Guns in mixture 

of warm water and sanitizer for no longer than one minute to remove 
syrup from gun frame and to sanitize the gun.  Allow to dry at room 
temperature.  Run each flavor 1­3 seconds to remove sanitizer. 

2.  Sanitize Drip Cup.  Pour Sanitizer solution down drip cup. 
3.  Clean syrup connectors.     Disconnect syrup line from empty bag­in­box 

and soak connectors in a solution of chlorinated detergent, like 
K5(Coca­Cola part number 25823) and warm water (90oF to 110oF) 
for two to three minutes.  Rinse connectors in warm, drinkable water 
and connect them to a full syrup container. 
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1. Clean ice bins.  Wash down inside walls of jockey box and aluminum 

surface of  cold plate with warm water mixed with sanitizer(K5) 
using a soft clean cloth. Rinse completely with clean, warm water. 
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